
m a i n t i e n des passelis exis tants su r nos Gaves, et la conférence de 1927 

nous y au tor i se , a u c u n o u v r a g e p o u v a n t g ê n e r la r e p r o d u c t i o n d u S a u m o n 

n e devan t ê t re en t r ep r i s dans les r ivières classées. 

Ainsi r evenue a u x sages m e s u r e s de la c o u t u m e de Navar re , la législa­

tion nouve l le , issue de la confé rence de Ju i l l e t 1927 et m a l g r é le déclasse­

m e n t des Gaves en t a n t que r ivières nav igab les et flottables, p e r m e t t r a , 

r spérons- le , de sauvega rde r le S a u m o n , r ichesse tou r i s t i que d u Béarn et 

d u pays ba sque . 

Il faudrai t , toutefois , complé t e r les d ispos i t ions adoptées p a r l ' i n t e rd ic ­

t ion de c a p t u r e r et de v e n d r e le bécar t en t ou t t e m p s . U n e tou te pet i te 

modif ica t ion à la loi de 1829 y suffirait. 

C O N T R I B U T I O N 

A L ' É T U D E D E L ' A L I M E N T A T I O N 

D E S T R U I T E S D E P I S C I C U L T U R E 

P a r MM. G. JULLN 
Pisciculteur à Vasperviller-Earville (Moselle) 

et H. BARTHÉLÉMY 
Docteur ès-Sciences, 

Chef (les travaux de l'Institut de Zoologie et Biologie générale de Strasbourg (Bas-Rhin). 

Il i m p o r t e , en s a l m o n i c u l t u r e , que les p r o d u i t s ut i l isés p o u r l ' a l imen­

ta t ion artificielle se r a p p r o c h e n t , a u t a n t que poss ible , de la n o u r r i t u r e 

na tu re l l e , si l ' o n veu t ob t en i r de l ' é levage des résul ta ts posit ifs . 

J u s q u ' à ce j o u r il semble que la pâtée o b t e n u e en h a c h a n t des Mer lans 

l ia is soit la n o u r r i t u r e idéale d ' a p p o r t . Ma lheu reusemen t , les d i spon ib i ­

lités en Merlans son t cond i t i onnées p a r les possibi l i tés et le r e n d e m e n t 

de la pêche en m e r , et p a r sui te t rès i r r égu l i è res . Le p r i x d ' a c h a t est en 

ou t re , p o u r les p i sc icu l tures é loignées des côtes, l o u r d e m e n t m a j o r é p a r 

ies frais de t r a n s p o r t . Il en résul te u n p r i x de rev ien t q u i p lace les Sa lmo-

n i cu l t u r e s dans u n e s i tua t ion t rès c r i t ique p a r sui te de la c o n c u r r e n c e 

é t r angè re qu i bénéficie d ' u n e i m p o r t a t i o n p r a t i q u é e p r e s q u e en f ranchise . 

Cette ' s i tua t ion est enco re aggravée d u fait que le fisc, se re fusant à cons i ­

dérer les Sa lmon icu l t eu r s c o m m e des p r o d u c t e u r s , l eu r r éc l ame les i m p ô t s 

d ' u n e indus t r i e ou d ' u n c o m m e r c e . 

P o u r e m p ê c h e r la d i spa r i t ion des S a l m o n i c u l t u r e s françaises u n e seule 

possibi l i té reste, p u i s q u e l 'E ta t ne les c o n n a î t que p o u r les accabler d ' i m ­

pôts , celle de t r o u v e r u n e n o u r r i t u r e b o n m a r c h é p o u r p o u v o i r l u t t e r 

con t re l ' i m p o r t a t i o n . 

Tel est le bu t de la présente et modes te é tude . 

— зав — 
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t l n e n o u r r i t u r e d ' a p p o r t doi t r é p o n d r e à q u a t r e cond i t ions •impéra-

i ives : 

i ° ê t re fraîche, pa rce que p o u r v u e de v i t a m i n e s ; 

2° ê tre sa ine, d o n c exempte de tox ines ; 

3° ê t re nu t r i t i ve , c 'es t -à-dire r i che en ma t i è r e s a l b u m i n o ï d e s (pro­

téines) , en hydra t e s de ca rbone et en graisses ; 

4° ê t re assimilée fac i lement p a r la T r u i t e . 

E n géné ra l les deux p r e m i è r e s cond i t ions sont liées et, s 'il n ' e s t p o i n t 

besoin de s ' é t endre sur les avan tages d ' u n e n o u r r i t u r e sa ine et f raîche, il 

n o u s pa ra î t u t i le de s igna le r les i n c o n v é n i e n t s de celles qu i ne p ré sen t en t 

pas ces deux facteurs h e u r e u x . 

Tous les p r o d u i t s secs c o m m e r c i a u x r i s q u e n t fort, de p a r l eu r m o d e de 

p r é p a r a t i o n , d ' ê t re exempts des v i t a m i n e s ind i spensab les à l ' en t r e t i en et 

a u d é v e l o p p e m e n t de- la v ie a n i m a l e . Aussi n e doivent- i l s pas être 

employés seuls , si l ' on veu t éviter , chez la Tru i t e , l ' en t é r i t e avec tou tes 

ses conséquences . 

Le m é l a n g e i n t i m e avec u n e n o u r r i t u r e fraîche d ' o r i g i n e a n i m a l e 

a p p o r t a n t des v i t a m i n e s est r e c o m m a n d é . Des essais , q u ' o n n e c r a i n d r a 

pas de faire n o m b r e u x , d o n n e r o n t le dosage le p lus h e u r e u x e n va l eu r et 

en qua l i t é . Ces essais p o r t e r o n t , de tou te évidence, su r les d i sponib i l i t és 

rég iona les o u p o u v a n t être mises é c o n o m i q u e m e n t à p ied d 'oeuvre . Avant 

de généra l i ser , o n n ' o u b l i e r a pas que le dosage peu t va r i e r avec la race et 

la ta i l le des Tru i tes mises en élevage, avec la sa ison, la qua l i t é et la q u a n ­

tité d ' e a u de r e n o u v e l l e m e n t des bass ins . Il faudra d o n c être p r u d e n t et 

c o m m e n c e r p a r des doses élevées en n o u r r i t u r e f ra îche. 

Les p r o d u i t s c o m m e r c i a u x secs on t le g rave i n c o n v é n i e n t d ' a v o i r u n e 

compos i t i on p resque tou jour s i n c o n n u e de celui qu i les u t i l i se et de con­

t e n i r u n e forte p r o p o r t i o n de ma t i è res ine r tes . On p e u t les faire ana lyser , 

m a i s c 'est t rès difficile é tan t d o n n é la d ivers i té des c o m p o s a n t s , et pa r 

sui te o n é r e u x . On peu t encore d e m a n d e r des ga ran t i e s au fourn i sseur , 

m a i s a lors ce d e r n i e r ' exigera c o m m e con t re -pa r t i e u n e "majora t ion 

de p r i x . Bref, t o u t c o m p t e fait, on a u r a in té rê t à faire appe l à la n o u r r i ­

t u r e na tu r e l l e d ' o r i g i n e a n i m a l e o u végéta le , sauf d a n s le cas d ' u n p r i x 

prohib i t i f . 

Sans déc la re r la g u e r r e a u x p r o d u i t s secs v e n d u s dans le c o m m e r c e , 

n o u s engageons v i v e m e n t nos col lègues à se méfier des p o u d r e s extraor­

d ina i r e s , des t o u r t e a u x m i r a c u l e u x , d o n t la compos i t i on est « un 

secret ». Ils se c o m p o s e n t t r o p souven t de ma t i è res iner tes , q u a n d elles 

n e sont pas nu is ib les , et l eu r e m p l o i d o n n e des résul ta ts ex t r ao rd ina i r e s 

m a i s pas d a n s le sens espéré . 

P a r exemple : n o u s savons q u e l ' o n che rche à i n t r o d u i r e su r le m a r c h é 

des t o u r t e a u x merve i l l eux d o n t voici le m o d e de fabr ica t ion p r é t e n d u 

secret . 

Les cadavres d ' a n i m a u x l ivrés à l ' équa r r i s sage son t d é c h a r n é s : la 



v iande est', séchée ou étuvée, p u i s pu lvér i sée et agg lomérée avec de la 

far ine de m a n i o c ou de m a ï s , d u son, d u sang , de la sciure de hê t re , etc. 

Le p r o d u i t sera l ivré au c o m m e r c e sous forme de t o u r t e a u x . 

. .De deux choses l ' u n e : 

Ou la s tér i l isat ion et le séchage on t été poussés assez lo in p o u r dé t ru i r e 

les g e r m e s de la m a l a d i e cause de la m o r t de l ' a n i m a l (ce qu i reste à 

vérifier) et l ' on r i sque fort d ' avo i r fait p e r d r e à la v i an d e u n e par t i e de 

sa va leur nu t r i t i ve et, chose p l u s g rave , d ' avo i r dé t ru i t les v i t amines p a r 

la cha l eu r . 

Ou b ien la cuisson et le séchage on t été insuffisants et n o u s n o u s 

a b s t i e n d r o n s de c o m m e n t a i r e s . 

La n o u r r i t u r e doi t être f ra îche. Tout a l i m e n t a ig r i ou en voie de décom­

posi t ion por t e en lui des ge rmes nocifs et des tox ines qu i p r o v o q u e n t 

chez la Tru i t e des réac t ions in té r i eu res (ant i - toxines) , t ou jour s pré jud i r 

ciablcs au bon étal généra l lo r squ 'e l l es se r e p r o d u i s e n t f r é q u e m m e n t . 

C'est u n e p rofonde e r r e u r de croi re q u ' o n p e u t élever des Tru i tes avec 

des p rodu i t s c o r r o m p u s . Cette e r reur , r é p a n d u e p a r des au t eu r s ma la ­

droi ts ou i gno ran t s , inc i te cer ta ins profanes à. u t i l i se r des m o y e n s que 

l ' h y g i è n e la p lus é l émen ta i r e c o n d a m n e et don t ils sont les p r emiè re s 

v ic t imes . 

Le S a l m o n i c u ï t e u r avisé et p r u d e n t n ' e m p l o i e r a d o n c que des p rodu i t s 

secs, d ' u n e fabr ica t ion récente , de p r o v e n a n c e et de compos i t i on c o n n u e s . 

Il les ut i l isera dans une p ropo r t i o n jud ic ieuse , fruit de ses essais, avec 

des p rodu i t s d ' o r i g i n e a n i m a l e d o n n é s p a r des a n i m a u x sains r écem­

m e n t aba t tus ou des Poissons en parfai t état de conse rva t ion . Il saura 

q u ' i l lu i est possible , p a r add i t ion convenab le de cer ta ins p r o d u i t s p h a r ­

m a c e u t i q u e s de comba t t r e que lques -unes des affections de la Tru i t e élevée 

en s tabu la t ion . 

Mais la surve i l lance des résul ta ts donnés p a r cette a l i m e n t a t i o n doi t 

être v ig i l an te ; à la p r e m i è r e alerte la diète s ' impose . 

Ains i le S a l m o n i c u ï t e u r évi tera o u t ou t au m o i n s a t t énue ra les . épi­

démies tou jours si r edoutab les . . * 

Dans le tab leau ci-après n o u s d o n n o n s la compos i t ion d ' u n cer ta in 

n o m b r e de p rodu i t s d ' o r i g i n e a n i m a l e et végétale suscept ibles d ' ê t re •uti­

lisés c o m m e a l imen t s , seuls ou en m é l a n g e . • '• 

P o u r la r echerche de la n o u r r i t u r e la me i l l eu re , o n no te ra que la p h y ­

siologie généra le i n d i q u e que les a l imen t s i n t r o d u i t s . dans l ' o r g a n i s m e 

doivent : 

i ° s u b v e n i r aux dépenses d ' é n e r g i e ; / 

:>." fourn i r des m a t é r i a u x de croissance et de r épa ra t i on . ' 

Les graisses ci: sur tout les hydra tes de ca rbone s u b v i e n n e n t aux .dépenses 

énergé t iques , 

les pro té ines sont les m a t é r i a u x essentiels de croissance et de répara­
t ion . . 

— 33,S — 
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Dès lors , la n o u r r i t u r e idéale sera celle, qu i ass imi lée 1res fac i lement 

a p p o r t e r a p o u r le p r i x m i n i m u m : — p a r sa f ra îcheur et son o r i g i n e 

les v i t a m i n e s ind i spensab les ; — p a r sa c o m p o s i t i o n , les graisses et les 

hyd ra t e s de c a r b o n e nécessaires a u x dépenses éne rgé t iques et les p r o ­

té ines suffisantes p o u r a ssure r u n d é v e l o p p e m e n t r ap ide . 

De l ' e x a m e n de ce t ab l eau , il résul te que les p r o d u i t s d ' o r i g i n e végé­

tale sont r iches en hydra t e s de c a r b o n e et ceux d ' o r i g i n e a n i m a l e r i ches 

en a l b u m i n o ï d e s (proté ines) . 

Composition centésimale en poids, de matières alimentaires utilisables 

pour le nourrissaç/e des Salmonidés. 

On p o u r r a i t cire tenté de conc lu re que l eu r m é l a n g e d o n n e r a la n o u r ­

r i t u r e recherchée : r i che p o u r u n p r i x m o d i q u e et d ' a p p r o v i s i o n n e m e n t 

facile. 

Nous le souha i tons , m a i s , p o u r n o u s , cette conc lus ion est u n peu hâ t ive 

et le l ec teur n o u s excusera de n e p o u v o i r l u i d o n n e r la compos i t i on 

idéale . 

P a r conséquen t n o u s c royons devoi r n o u s b o r n e r à d i re que , p o u r 

N A T U R E Eau Protéines Graisses carbones S e l s O B S E R V A T I O N S 

Bœuf 1/2 gras 72,20 21 5,50 0,30 1 
Rognons de b œ u f . . . . . 76,70 16,60 4,80 0,40 1,20 
Rognons de m o u t o n . . . 78,70 16,50 3,20 0,40 1,30 
Cervel le de p o r c 75,80 11,70 10,30 0,40 1,00 
Cœur de veau 73,20 16,80 9,60 0,40 1 
Foie de veau ' . . . . 71,20 19,40 4,50 2,70 1,60 
Ris de veau 70,90 16,80 12,10 0,40 1,60 
Sang de cheval (cai l lot) 76 22 1 » 1 

Œufs de g r e n o u i l l e . . . . 59,30 27,90 11 » » 

Hareng 76 17,23 5,26 » 1,51 
Maquereau 67,60 15,67 15,32 » 1,41 
Merlan 80,70 16,15 0,46 1,25 1,44 
Raie 76,40 22,08 0,62 » 0,90 
Carpe 78,90 15,71 4,85 » 0,54 
Perche 82,60 14,90 1,53 » 0,97 7,33 matières extradée! 
Trui te c o m m u n e 80,50 8,70 1,43 » » 2,04 c endres 

Lai l cai l lé 90 3,40 » 4,50 0,70 

Dréche sèche 9 21 5 60 5 ; 20 
Maïs en grain 13,40 9,40 4,10 69,40 1,40 R O L I L L L R I C J 2,30 
Orge en grain 14 9,70 1,90 67 2,40 ^ e l l m o s c

/ 4,90 
Seigle en grain 13,40 10,80 1,80 70,20 2,10 ' 1,80 
Son de blé 14,07 13,46 2,46 63,49 6,52 n , c l - H l l c ( 30,86 
Riz 14,41 6,94 0,51 77,70 0,45 ° > 0 8 

P o m m e de terre 75,77 1,79 0,16 21,31 0,97 n « n c u x f o,75 

NOTA. — Les chiffres sont empruntés aux manuel-, classiques CFAHTIIUS et de MORAT et aux 
éludes de quelques chercheurs. 
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ob ten i r le r e n d e m e n t optimum, c h a q u e S a l m o n i c u ï t e u r fera le recense­

m e n t de ses possibi l i tés d ' a p p r o v i s i o n n e m e n t en p rodu i t s d ' o r i g i n e an i ­

m a l e et végéta le . P o u r c o m p o s e r son m é l a n g e il n ' o u b l i e r a pas q u e les 

v i t amines sont ind i spensab les et qu ' e l l e s son t appor tées : — p a r la v i an d e 

fraîche, sa ine, n o n stéril isée ; — pa r le Poisson frais n o n .congelé, — et 

p a r cer ta ins p r o d u i t s d ' o r i g i n e végétale , l evure , d rêche , etc. Il a joutera 

à l ' a l i m e n t p o r t e u r de v i t a m i n e s le c o m p l é m e n t d ' o r i g i n e végétale ou Je 

p r o d u i t c o m m e r c i a l q u ' i l j u g e r a convenab le . 11 lu i a p p a r t i e n d r a , p a r des 

essais suivis et répétés , de r e c h e r c h e r le m é l a n g e « au goû t » de la Tru i t e , 

a insi que le dosage et le m o d e de t r i t u r a t i o n p o u r q u ' i l soit p r i s facile­

m e n t et ass imi lé c o m m o d é m e n t . 

Il s emble que , p o u r u n e mise au p o i n t r ap ide , la co l labora t ion d u 

Labora to i re et d u S a l m o n i c u ï t e u r doive être féconde, p a r les r ense igne­

m e n t s que les analyses b i o c h i m i q u e s et l ' e x p é r i m e n t a t i o n d o n n e r o n t su r 

les p rogrès de l ' é levage . 

La ques t ion de l ' a l i m e n t a t i o n é tan t d ' u n e i m p o r t a n c e capi ta le p o u r la 

S a l m o n i c u l t u r e , les c r i t iques , r e m a r q u e s , sugges t ions , résul ta ts d ' expé­

r ience , etc. , que les P i sc icu l teurs v o u d r a i e n t b ien e x p r i m e r seront 

accueill is avec r econna i s sance , discutés et pub l i é s dans l ' i n t é rê t généra l . 

L ' E X P L O I T A T I O N D E S É T A N G S 

P a r M. PHILIBERT P A N N E T I E R 

Secrétaire général de l'Union nalionalo des Pêcheurs aux filets. 

(Suite) ( i ) 

Choix et production des alevins. 

Du choix des a levins dépend , p o u r u n e g r a n d e par t , la récolte de 

l ' a nnée su ivante , aussi convient - i l d ' ins i s t e r su r cette ques t ion . 

Je c o m m e n c e r a i pa r les a levins de Carpes d ' u n été (feuilles ou n o u r -

l a in s , su ivan t la rég ion où l ' on se place) , dest inés à faire, l ' a n n é e su ivan te , 

des carpai l lcs ou p a n n o t s . A priori, le cho ix de ces a levins , que ce soit en 

sélect ionnés ou en c o m m u n s , n ' a pas u n e t rès g r a n d e i m p o r t a n c e q u a n t 

à la grosseur , é tant d o n n é que l ' o n a vu de t rès peti tes feuilles (désignées 

sous le n o m d ' a m a n d e s , d a n s cer ta ines régions) faire souvent , a u b o u t 

d ' u n e année , de très b e a u x p a n n o t s . 

Néanmoins , il est tou jours bon , dans u n e pêche où il y a a b o n d a n c e et 

e m b a r r a s du choix , de chois i r les p lus beaux sujets, qu i sont tou jours 

p lus robus tes , p o u r éviter des per tes parfois t rès élevées a u cours d u t r a n s ­

por t . Mais, en dehors de cette ques t ion de résis tance, les pet i tes — les 

a m a n d e s •—, ne sont pas à c ra ind re , é t an t d o n n é que ce n ' e s t pas le 

m a n q u e de croissance qu i leur a fait défaut, ma i s seu lemen t l ' âge . 

( 0 Voir Bulletin : — Mai igoo, p . a5g ; — Aoftl Tg3o, p . 3/| ; — Novembre ig3o, p . i33, 


